EN,H‘I'R“ ANGES

1 WAKAME 6,65€

1A EDEMAME 6,63€

2 ENSALADA DE SURIMI, MASAGO Y SALSA  9,60€
DE SESAMO

3 NEM DE POLLO VIETNAMITA

4 unidades 6,75€

4 ROLLITOS VEGETALES * 4 unidades 6,75€

5 ROLLITO DE LANGOSTINO,
MANGO Y ALBAHACA

6 TAKOYAKIT (1)
Bolitas de harina con pulpo calientes

o= 4 unidades 6,95€

4 unidades 6.55€

6A TAKOYAKIT (1)
Bolitas de harina con pulpo calientes

6 unidades 8,75€

7 MUSLO DE POLLO FRITO CON = 9,95€
SALSA DE ANQUILA

9 EB TEMPURA Tempura ge Langostinast ' b unidades12,55€

10 YASAI KAKIAGE Tempura de verduras ' 11,55€

PICANTE GLUTEN CRUSTACEDS HUEVOS PESCADO
00 0000 @
7o @) /
CACAHUETES <Gl LACTECS FRUTOS DE CASCARA APID
ol QO
0°
SESAMO MOLUSCOS MOSTAZA Dm}”gjﬁlﬁ”“

11 DIMSUN VARIADO AL VAPOR

kao de pato/hakac/kao de ternera

3 unidades 9,95€

12 SIU MAI DE POLLO DE CORRAL Y TRUFA*

4 piezas 6,95€

12A KAO DE PATO ASADO CON BOLETUS*

" ff=4 unidades 9,85€

13A SHORONPO DE CERDO IBERICO %

3 unidadges 7,95€

13 SHANGAI SHORONPO &

3 unidages 6,95€

14 EMPANADILLAS DE GAMBAS - =

15 GYOZAS A LA PLANCHA DE POLLO
Y VEGETALES 4UNDS ©

4 unidades 6,95€

6 unidades 6,95€

15A GYOZAS DE VEGETALES ©© =

4 upidages 5,95€

15B GYOZAS DE CERDO IBERICO Y + 7
SETA DE CARDO

3 unidades 6,75€

17 ZAMBURINAS AL VAPOR |
RECOMENDACION DE CHEF

6 unidades 14,95€

18 PATO ASADO AL ESTILO CANTONES ©

14,95€

19A TACO SUSHI DE ANQUILA

1 unidad  5,25€

19B TACO SUSHI DE SALMON + &=

1 unidad  5,25€

19C TACO SUSHI DE VEGETAL"

1 unidad  4,95€

19D TACO SUSHI DE POLLO |

1 unidad  4,95€

19E TACO SUSHI DE PATO ¢

1unidad  4,95€

20 PAN BAO DE CANGREJO . 1 unidad 8,55€

21 PAN BAO DE TEMPURA | 1 unidad 5.95€
LANGOSTINO

22 PAN BAO DE PATO ASADO ¢ 1 unidad 5,95€

SAMEN

23AJITAMA-UMA §(7) 28 52 o 12,95€
Ramen con Cerdo & La Pa.rnﬂa con sabor de algas marinas
24TORI-AJITAMA 2 12,95€
Folla Sopa Blanca Ramen
25RAMEN DE PATO /75 (1) 1 13,95€
26 RAMEN VEGETARMNO ADBY Ao 12,75€
27TAN TAN MEN 2 ¢ : 12,95€
REC’OMENDACION DE CH EF
Ternera marinado o came de cerdo picada
27AMAZESOBA TORIJIRRO 771 (1 it = 12,95€

ramen seco de tallarines casero carne o sin carme

50 GYOKAITONKUTSU SHOUYO RAMEN 13,35€
Fideos con chashu y pescado seco, :
nori, bambu, brotes de sgja, cebollino.

51 TOMATO BEEF(RAMEN/UDON) @ 1 - 13,35€
Fideos con tomate, ternera, huevo, vegetales.

52 CURRY BEEF(RAMEN/UDON) /7 &+ 2l 12,95€
Fideos con salsa curry japonesa, termera y vegetales.

53 TOMATO EBi-RAMEN = = 13,25€

Fideos con gambon y vegetales.




MINDORTARON

28 SUKIYAKI /7 Vi 15,85€
Receta importada del Japon mas tradicional
a base de ternera de corte fino y verduras frescas
Se prepara frente al cliente en una cazuela especial.

[Tersuinodor eo mesov!

29 KATSU CURRY o= 10,95€

RECOMENDACION DE CHEF
ARROZ COr CURRY JAPONES Y ESCALOFE DE CERDO

g NUNZOKOREANO

30 MAPO DOUFU CON CARNE 7 9,95€
0 - By 45 TERNERA A LA PANCHA COREANA /74 (% 15,55€
31 LANGOSTINOS JAPONESES | 10,95€ I Tovadoudbs g /
32 POLLO FRITO AGRIDULCE « 10,95€
RAM (0 & 14,95€
34 BOL DE ARROZ CON TERNERA® (1) 11,65€ SRR ENTIMCHT 8008
35 BOL DE ARROZ CON POLLO 7+ 11,65€ 47 SOGOGI DOLSOTBAB 77/ () 11,95€
KOM BAO Arroz blanco con carne y verduras en cuenco de piedra
36 CHIRASHI DE ANGUILA " = ([ 14,95€ 48 ILBAN DOLSOTBAB /Z7/7( 11,75€
37 BOL DE ARR OZ CON POLLO 11.65€ Arroz blanco con verduras y huevo en cuenco de piedra
AGRIDULCE ©
49 CHIKIN DOLSOTBAB 707077 11,95€
38 BOL DE ARROZ CON SALMON = 12,95€ Arroz blanco con polio y verduras en cuenco de pledra
FLAMEADO YAGUACATE '\

73N

41 SPICY KIMCHI UDON 12,25€
Udon, kimchi, carne de 451 3 () 4
cerdo picado yvegetales

42FIDEO UDON CON HUEVO12,95€
Y TERNERA CON SOPA /7 4(

43YAKISOBA OSAKA UDON/ 12,95€

TALLARINES CASEROSK o 3 SIGUENOS EN @TORLIRO.MADRID

Gy - L

44Mazesoba Torijiro /(1) 12,95€ gq AN HF RAMMUNE-3.85€ e s i
De Udon T : ’

(Fresa, melon, sandia, naranja,yuzu,lychee, original) .
\




